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Coperto € 8,00 per persona |.V.A. inclusa

Vi preghiamo di informarci se avete allergie o restrizioni alimentari.
*|l consumo di carne, pollame, pesce, crostacei o uova crudi o poco cotti pud aumentare
il rischio di malattie di origine alimentare.



CAFE GINORI AT THE ST. REGIS FLORENCE

Benvenuti al Café Ginori at The St. Regis Florence,
un’‘esperienza culinaria audace e inaspettata dove la creativita
e l'eccellenza gastronomica incontrano un‘eleganza ricercata.
Abbraccia I'essenza de ‘La Dolce Vita’' e immergiti in un viaggio
culinario ispirato all’ltalia che ridefinisce I'arte della ristorazione
in ogni dettaglio: audace, giocoso, artistico e innovativo.

Per continuare il tuo viaggio, scopri l'intera collezione di
porcellane Ginori, disponibile per I'acquisto presso I’'hotel
online attraverso la Boutique Digitale di Café Ginori.

APERITIVO / APERITIF
Tris di Arancine: Ragu di zafferano e vitello,

Pomodoro e mozzarella, Ragu di seppia

(1,2,3,5,7,9,12,14)
Crostini di burro e acciughe (2 pezzi)
(1,4,7,8,12,13)

* Tartare di branzino, lime e pepe rosa

4)

Ostriche (1 pezzo)

(14)

Caviale (30 gr) con 2 bicchieri Ferrari Perlé Rosé

(1,3,4,7,14)



ANTIPASTI E INSALATE / APPETIZERS & SALADS
V Insalata caprese

@

La nostra versione di un autentico simbolo dell’italianita, la caprese.
Con mozzarella di bufala campana di alta qualita, basilico e pomodori datterini,
celebra I'eleganza e la freschezza della cucina italiana.

Vitello in salsa tonnata con capperi in fiore

(3.4,9,10,12)

Un viaggio nella raffinata cucina piemontese, alla scoperta del “vitel tonné”:
il vitello cotto a bassa temperatura, accompagnato da salsa tonnata
e impreziosito dai capperi in fiore.

Insalata di mare

(2,4,9,12,14)

Il simbolo della tradizione culinaria di pesce della nostra Penisola.
Una combinazione armonica di pescato del giorno, condito con sale marino,
olio EVO e prezzemolo fresco.

ANTIPASTI E INSALATE / APPETIZERS & SALADS

Insalata mista

V Insalata di farro con vegetali dell'orto

Insalata Caesar con pollo

(1,3,6,7,8,10,11,13)

Insalata Caesar con gamberi

(1,3,6,7,8,10,11,13,14)



PRIMI PIATTI / FIRST COURSES PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Vv Spaghetti di Gragnano IGP con pomodori e basilico Linguine vongole e limone

a.n (1,9,14)

Un omaggio al frutto piu famoso d’ltalia, il pomodoro. La salsa composta
da ciliegino, datterino e riccio & squisitamente abbinata alla

pasta IGP Gragnano, impreziosita dal basilico e da polvere di pomodoro.

Uno dei piatti piu iconici della cucina mediterranea:
I'unione impeccabile di linguine e vongole veraci,
rafforzata dalla freschezza del limone.

T Tagliatelle verdi al ragu di vitello s Paccheri freschi con astice e lime
(1,3,7,8,9,12) (1,3,4,7,912,14)
Una rivistazione unica delle Lasagne alla Bolognese, con tagliatelle verdi, La perfetta combinazione gourmet tra il pacchero e I'astice
filetto di vitello e ragu al pomodoro, raffinato da una crema di Parmigiano Reggiano. sprigiona un‘esplosione di delicatezza e di acidita,

grazie al tocco del lime.



SECONDI PIATTI / SECOND COURSES

V Melanzana “come una parmigiana”

(7.9)

L'italianita in un piatto: una melanzana arrostita, servita su un letto
di coulis di pomodoro, glassata con una vellutata crema di Parmigiano Reggiano,
e completata con pomodorini confit e olio di basilico.

* Filetto di branzino alla mugnaia
(4,7,9,12)

Un piatto semplice ma raffinato, elevato dalla nota ricca e cremosa del burro,
la freschezza del limone e I'eleganza del vino bianco.

Milanese di vitello con insalata

(1,3,5,7,8,9,10,11,12,13)

Un classico della cucina milanese: la costoletta di vitello, avvolta

dal pangrattato torinese. Servita con una riduzione di pomodoro italiano e insalata.

SANDWICH

Toast integrale con avocado e salmone

(1.4)

St. Regis Cheese Burger
(1,3,5,6,7,8,10,11)

St. Regis Club Sandwich
(1,3,5,7,8,10,11)

CONTORNI / SIDE DISHES

Patate fritte
(1,5)
Patate arrosto
(1,3,6,7,8,10,11,13)

Verdure grigliate

Patate dolci arrosto con salsa aioli

(3.5)



DOLCI / DESSERTS DOLCI / DESSERTS

Selezione di biscotteria Gelati e sorbetti

1,3,5,6,7,8,10,11,12,13
| ) 1.7

Tre palline a scelta tra: vaniglia, cioccolato, fragole
Cannoncino limone o squisite proposte del giorno.

(1,3,5,6,7,8,10,11,12,13)
Cannolo siciliano Tagliata di frutta fresca

(1,3,5,6,7,8,10,11,12,13) Un'irresistibile selezione di frutta fresca di stagione
per concludere il viaggio culinario con un’esplosione di colori e sapori.

Dolci tentazioni del nostro Pastry Chef

(1,3,5,6,7,8,10,11,12,13)

E il cuore di Café Ginori e ne racchiude I'essenza piu gioiosa. Tortino pIStaCChIO € Iampone

Un’intrigante scelta tra la selezione di dolci del giorno
a cura del nostro Pastry Chef. (1,3,5,7,8,13)

Questo tortino, per noi simbolo di eleganza e passione, & composto da una croccante
pasta frolla con pistacchio cremoso, biscotti e una composta di lamponi.
Un delizioso equilibrio di dolcezza e acidita, che ricorda un elegante bouquet di fiori.



LISTA DEGLI ALLERGENI / LIST OF ALLERGENS

. Cereali contenenti glutine

. Crostacei

. Uova

. Pesce

. Arachidi

. Soia

. Latticini

8.

10.

11.

12.

13.

14.

Frutta a guscio

Sedano

Senape

Sesamo

Anidride solforosa e solfiti

Lupini

Molluschi

Coperto € 8,00 per persona |.V.A. inclusa

T: Territorialita V: Vegetariano S: Piatto d’'autore *Prodotto surgelato

T: V:

*

Vi preghiamo di informarci se avete allergie o restrizioni alimentari.
*1l consumo di carne, pollame, pesce, crostacei o uova crudi o poco cotti pud aumentare
il rischio di malattie di origine alimentare.

Café Ginori at The St. Regis Florence

Piazza Ognissanti 1, Florence 50123, Italy
+39 055 2716 3754
cafeginoriflorence@stregis.com

cafeginori.stregisflorence.com
@stregisflorence
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